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      er Unternehmensgründer René Dost, alias Redo 
stammt aus einer Gastronomenfamilie. Daher entdeckt er  
seine Leidenschaft für diese Branche schon sehr früh. 

Er absolviert sowohl eine Ausbildung als Restaurantfachman, 
Gaststättenleiter und Bufettier, als auch eine Ausbildung zum 
Koch. Seine Laufbahn als selbstständiger Gastronom 

beginnt bereits 1991 mit einem kleinen Imbisswagen 
in Potsdam. Durch die Qualität und Vielfältigkeit der gut 
bürgerlichen Küche, wächst der Kundenstamm sehr schnell und 
Redo eröffnet 1993 einen 2. Imbiss in Ketzin an der Havel. 
Dieser läuft wie erwartet sehr gut an und die Anzahl der 
zufriedenen Gäste steigt stetig.

Er beginnt daraufhin 1995 sein Unternehmen um den 
Bereich Catering & Event zu erweitern, welcher sich bis heute 
sehr erfolgreich am Markt mit spannenden und vielfältigen 
Aufträgen für Firmen und Privatpersonen etabliert hat.

In dieser Zeit entsteht auch der Traum eines eigenen 
Restaurants, den er sich in Ketzin noch im Jahr 1995 erfüllt. Es 
trägt zu Beginn den Namen „Bistro Redo“. Da er auch hiermit 
sehr erfolgreich ist und sich schnell einen Namen macht, 
folgt im Jahr 2003 eine weitere Eröffnung in Wildau am  
A 10 Center. Beide Restaurants tragen fortan den Namen 
„Wirtshaus Redo“ und werden mit Erfolg von René Dost 
geführt.

Ab 2004 prägen nun auch diverse Großveranstaltungen die 
Handschrift der Unternehmensgruppe Redo, wie etwa das 
Ketziner Fischerfest mit bis zu 40.000 Besuchern jährlich. 
Auch bekannte Unternehmen wie Vattenfall, Mosolf, Mercedes, 
die Deutsche Bahn AG oder BMW kann Redo mit seinem 
Cateringservice überzeugen.

Im Jahr 2005 eröffnet die Pension Redo in Ketzin. Die 
verschiedenen Ferienwohnungen der Pension sind bei 
Urlaubern und Gästen der Stadt sehr beliebt. 

2006 eröffnet Redo direkt neben seinem Wirtshaus in Wildau 
die R3 Bar. Diese lädt mit modern designtem Ambiente und 
einer großen Auswahl an Drinks und Cocktails zum Verweilen 
und Entspannen ein. 

Redo baut seinen Cateringservice immer weiter aus und bietet 
seit 2007 neben diversem Zubehör für die Veranstaltungen 
auch Bierwagen, Piaggios uvm. zum Verleih an.

Nach nur dreiwöchiger Umbauzeit wird am 01.03.2008 die 
große Neueröffnung mit neuem Namen und spannendem 
Konzept gefeiert: „Redo XXL“ in Ketzin. Hier werden nun 
gigantische Speisen angeboten, die besonders durch Geschmack 
und Qualität überzeugen. Natürlich kann man auch weiterhin 
z.B. ein normales 200g Schnitzel essen, aber dies ist auch in 
der 2kg Variante möglich, was gepaart mit dem lockeren und 
humorvollen Umgang der Servicekräfte zum Erlebnis wird. 
Aufgrund der riesigen Nachfrage der Gäste, die das Angebot 
an Plätzen bald übersteigt, bietet auch das Wirtshaus in 
Wildau ab April 2008 Riesenschnitzel, Riesenburger und viele 
weitere Speisen im XXL-Format an. 

®

Ebenfalls im Frühjahr 2008 wird die Wortmarke „Redo XXL - 
Essen einfach anders ...“ geschützt und patentiert. Zahlreiche 
Fernsehauftritte, u.a. bei VOX, Sat1 und Kabel 1 steigern den 
Bekanntheitsgrad der XXL-Wirtshäuser und der Marke Redo 
weiterhin, sodass die Nachfrage das Angebot an Plätzen bald 
erneut übersteigt. Daher eröffnet Redo am 01.03.2009 ein 
weiteres XXL-Restaurant im Ratskeller in Frankfurt/Oder:

Am 01.04.2009 erwirbt Redo ein eigenes Betriebsgelände in 
Ketzin, das ihm als Lager und Küche für den immer größer 
werdenden Catering & Eventservice dient. Auf diesem Gelände 
befindet sich ebenfalls das spätere Eventhaus Ketzin, das 
als Veranstaltungsraum mit Platz für bis zu 150 Personen 
und einer Bowlinganlage, sehr gern für Hochzeits- und 
Betriebsfeiern gebucht wird. 

Und auch 2010 geht die Erfolgsstory der Redo 
Unternehmensgruppe in die nächste Runde. Redo übernimmt 
das Lindencafé in Potsdam, welches er in Wiener Caféhaus-
Tradition weiterführt. Ein hauseigener Konditormeister kreiert 
täglich eine frische Vielfalt an Torten und Kuchen, die beim 
Potsdamer Publikum großen Anklang finden. 

Einen weiteren neuen Schritt wagt Redo im April 2010 mit 
seiner hauseigenen Eismanufaktur Redo del Gelato. Gäste  sind 
begeistert, denn Redo und sein Team verstehen es, zu jeder 
Saison das passende Eis zu kreieren. 

Doch damit nicht genug. Redo etabliert sich immer stärker 
als Marke. Im Juli 2010 stellt Redo seine erste XXL-Wette 
vor laufender Kamera auf: Es gilt, einen Kartoffelpuffer mit 
unglaublichen 3 Metern Durchmesser und vier Zentnern Gewicht 
in einer eigens dafür entworfenen Riesenbratpfanne zu braten. 

Ein Fernsehteam von Kabel 1 begleitet den Rekordversuch, der 
anschließend bei Abenteuer Leben ausgestrahlt wird. 

Die Riesencurrywurst XXXXXXL ist mit ihren 160 Metern zwar 
beeindruckend, aber noch nicht die längste der Welt. 

FRANKFURT
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Im März 2011 bringt Redo die XXL-Erlebnisgastronomie auch 
nach Cottbus. Das vierte und auch in der Lausitz einzige XXL 
Restaurant wird eröffnet und ist ein voller Erfolg. 

Nur vier Monate später steht eine weitere Neueröffnung 
an. Das Grand Café im Herzen von Frankfurt/O. empfängt 
seine Gäste im Wiener Stil mit hausgemachten Torten- und 
Eiskreationen, raffinierten kleinen Gerichten und einem guten 
Glas Wein.

Im Jahr 2011 ist Redo wieder zur besten Sendezeit im TV. 
Diesmal ist Jumbo Schreiner von Pro7 mit seinem Fernsehteam 
in Ketzin zu Gast. Der Versuch, den weltgrößten Kartoffelpuffer 
zu braten, scheitert leider knapp - was bei der Spitzen-
Stimmung vor Ort aber fast zur Nebensache wird.

Auch in diesem Jahr bekommt die Redo Unternehmensgruppe 
neuen Zuwachs. Die Redo Grillfabrik und der Redo 
Eiswagenverleih erweitern das umfangreiche Serviceangebot.

Im Dezember 2011 gründet Redo sogar seine eigene 
Werbefirma. In der Redo Media entstehen digitale sowie auch 
Printerzeugnisse. Unsere Redo-Media hat immer die passenden 
Ideen und investiert in modernste Technik.

Im März 2012 folgt die Neueröffnung der Redo Feinbäckerei 
& Konditorei - leider nur mit mäßigem Erfolg. Doch Redo 
lässt sich nicht entmutigen. Bereits Ende des Jahres wird die 
Konditorei und Feinbäckerei umgebaut und als Burgerbüro 
neu eröffnet. Mit seinem Slogan „Amtlich bestätigter 
Burgergenuss!“ und dem außergewöhnlichen Konzept erobert 
Redo seither ganz Potsdam. 

 

Im selben Jahr übernimmt Redo die SIX Event GmbH in 
Königs Wusterhausen und baut sie zum Veranstaltungscenter 
„NewSIX“ aus.Mit dem Komplett-Umbau der NewSIX zum 
KWEventcenter schließt Redo im September 2013 ein weiteres 
Mammut-Projekt ab. Mit einer komfortablen Innenausstattung 
und perfekter Licht-, Sound- und Bühnentechnik setzt das 
Eventcenter neue Maßstäbe. 

®

mediaredo-media.tv
Am 01. März 2013 ist es dann endlich soweit - RedoXXL 
ist in der Hauptstadt angekommen! Hier eröffnet er 
sein 5. XXL-Wirtshaus und wird zum Flagshipstore. 
Lange hat Redo nach einem geeigneten Standort in 
Berlin gesucht, den er nun mit dem Tempelhofer Hafen  
gefunden hat.

Aufgrund des großen Erfolges vom Burgerbüro in Potsdam 
eröffnet Redo im November 2013 eine zweite Burgerbüro-
Filiale in Cottbus, direkt gegenüber vom Rathaus. Die Gäste 
des Burgerbüros by Redo stehen hinter dem Konzept und so 
folgte im Jahr 2014 das dritte Burgerbüro, welches im Forum 
Köpenick eröffnet. Auch mit diesem erfolgreichen Konzept ist 
Redo nun in der Hauptstadt angekommen. Die Gäste können 
ausgefallene Burgerkreationen zu bester Produktqualität 
"beantragen".

Damit ist das Jahr aber noch nicht beendet, denn mit 2,50 m 
Durchmesser wurde gemeinsam mit Jumbo Schreiner & PRO7 
der weltgrößte Donut hergestellt - sage und schreibe 150kg 
schwer!!!

Auch das Jahr 2015 fängt super spannend an! Redo wird Film-
Caterer für Deutschlands spannendstes TV-Projekt: „NEWTOPIA“ 
(SAT1 & Talpa-TV). 

 

NEW TOPIA
Zudem wird Frankfurt (Oder) weiter erobert und es entsteht 
der erste ostbrandenburgische Mexikaner, namens SOMBREDO. 
Eine Einrichtung, so liebevoll und detailliert  genau wie die 
Rezepte, welche Redo von seiner Reise aus Mexiko mitgebracht hat.

Auch das Grand Café wird modernisiert und in das Eiscafé 
Bellini verwandelt. Die Auswahl der hauseigenen Eiskreationen 
wird durch einen größeren Eistresen erweitert und bietet nun 
die Möglichkeit, sich durch 36 Eissorten zu schlemmen.
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Das erfolgreiche Burgerbüro Konzept darf hier natürlich auch nicht fehlen 
und reiht sich als vierte Filiale mit dem Standort in Frankfurt (Oder) ein. 
Die gastronomische Leidenschaft von Redo geht weiter und führt zu einem 
beeindruckenden Wachstum. 

Somit wird man auch im Jahr 2016 
mit neuen Unternehmensbereichen überrascht, die das Angebot noch vielseitiger 
erweitern. Es ist das Geburtsjahr der drei Redo Foodtrucks, die nicht nur ein 
kulinarisches, sondern auch ein optisches Highlight darstellen. 

Ob für Hochzeiten als trendige Cateringvariante oder für Partys, Veranstaltungen 
(In- und Outdoor), Festivals, Firmen- und Privatfeiern - der Kreativität sind im 
Einsatz keine Grenzen gesetzt und das Angebot der Speisenkonzepte ist groß. Das 
Besondere bei allen REDO Foodtrucks: Gäste können aus den 15 Foodkonzepten 
eine Flatrate buchen, schnell und sorgenfrei gerade für den Gastgeber.

Potsdam: Direkt am und von Touristen beliebten Nauener Tor setzt sich die 
Erfolgsgeschichte um Gastronom René Dost fort. Seit August 2016 gehört das 
traditionelle Restaurant & Cafè Heider nun auch zur REDO Unternehmensgruppe 
und setzt mit dem Lindencafé in Babelsberg eine einzigartige Caféhaus-Tradition 
fort. Hier im Café Heider wurde seit 1878 gastronomisch Geschichte geschrieben. 
Seither bezeichnen die Potsdamer es als Ihr Wohnzimmer der Stadt. Besuchen 
auch Sie uns am Nauener Tor von Potsdam.

Doch damit nicht genug, es ergeben sich für den gelernten Koch und Gastronom 
René Dost weitere Möglichkeiten, sich gastronomisch am Nauener Tor weiter zu 
verwirklichen.

Das in Potsdam bekannte Daily-Coffee wurde durch Redo nach 12 Tagen 
Umbauphase am 28.10.2016 eröffnet. Der Name blieb, aber das Konzept ist ein 
völlig neues: ein BURGER Restaurant mit Frühstücksangeboten und einer guten 
Auswahl an Bieren, Longdrinks und Cocktails. Die Einrichtung als auch die Küche 
sind komplett neu. Wer abends hier vorbei läuft, wird durch die ausstrahlende  
Gemütlichkeit der bodentiefen Fenster förmlich angezogen. 

Das aktuellste Projekt befindet sich direkt 
zwischen dem Café Heider und dem DAILY, das 
HEIDERBRÄU. Hier erlebt der Gast seit dem 
01.03.2017 Potsdams erste Kommunikations-
gastronomie. Was so futuristisch klingt, hat 
Konzept: eine eigene gebraute Biermarke - 

das HEIDERBRÄU, eine neu designte Inneneinrichtung sowie die  Besonderheit 
einer gutbürgerlichen Küche und Bier zum selber zapfen.

FRANKFURT (ODER)

DAILY

REDO Gastro Invest
Redo XXL Potsdam
Sombredo Potsdam

2018 2019

Potsdam

Potsdam

Nach den ersten Tagen war der Inhaber überwältigt, da dieses Konzept unglaublich gut 
von den Gästen in Potsdam angenommen wurde. Die Freude darüber, dass es endlich einen 
Mexikaner in Potsdam gibt war sehr groß. So sind nun die 3 Läden am Nauener Tor völlig 
unterschiedlich und bieten für jeden Gast eine vielfältige Auswahl.

800 Grad Prime Beef Steakhouse
Das Wiener Cafe

Leider hat das Heiderbräu nicht ganz unseren Erwartungen entsprochen und wurde somit 
zum 10.Juniläum,erfolgreich zum 6. Redo XXL umgebaut. 2018 war ein Jahr des Wandels 
und der Erkenntnis. Das neue Konzept Heiderbräu, sowie das Daily am Nauener Tor hatten 
2017 durch eine edle und moderne neue Einrichtung seine Entstehung gefeiert. Leider lief 
es aber nicht ganz so wie erwartet. Dies zu erkennen und zu handeln ist als Unternehmer 
kein leichter Schritt. Durch den seit vielen Jahren anhaltenden Erfolg des Konzeptes 
Redo XXL, entschied sich René Dost dazu, das Heiderbräu in einen weiteren XXL Store zu 
verwandeln.

Da im Kopf des Leidenschaftsgastronomen noch so viele Ideen umherschwirrten, 
schaute er sich gern mal interessante Objekte an. Eins dieser gedanklichen 
Konzepte war schon lange auf seiner Wunsch- und Warteliste. Doch dafür 
musste eine ganz besondere Location her. Und plötzlich war sie da, mitten in 
Potsdams wunderschönem Holländerviertel. Bereits bei der ersten Besichtigung 
spürte Redo, dass hier das neue Zuhause des „800 Grad“ sein wird. Was sich 
hinter dem Namen verbirgt ?
Ein Premium Beef Steakhouse mit der innovativsten neuen Art des grillens - 
dem Beefen. Außen mit karamelliger Kruste, innen zart und saftig. Ein perfektes 
Steak auf höchstem Niveau und von glücklichen Tieren. Ab März 2019 dürfen 
sich die Gäste des 800 Grad auf diesen Genuss freuen.
Mitten in den Vorbereitungen kam ein weiteres Angebot von einem 
traditionsreichen Haus, was in all den Jahren durch viele Betreiberwechsel 
leider sehr gelitten hatte.

Diese wunderschöne Perle gehört eigentlich mit in die Familie. Durch die 
Anderen 2 Cafés (Heider und Lindencafé) würde es eine Einheit bilden.
Schon immer fand Redo dieses Objekt mit seinem besonderen Charme sehr 
reizvoll. Deshalb nahm er sich dieser neue Aufgabe an, es umfassend zu 
restaurieren, um es im neuen Glanze erscheinen zu lassen. Diese gastronomische 
Perle trägt den Namen „das Wiener“ und befindet sich in Potsdam am 
Luisenplatz.
Es soll ein neuer eleganter und gleichzeitig gemütlicher Ort zum Wohlfühlen 
werden.
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Wir möchten behaupten, dass es nirgend woanders lustiger zugeht als hier im 
Redo XXL Frankfurt (Oder). Hier am Brunnenplatz, im Herzen von Frankfurt 
(Oder), feierst Du mit Freunden in moderner und gemütlicher Atmosphäre. Das 
einmalige LED Konzept verzaubert jeden, der zum ersten Mal seinen Fuß in 
unseren Genuss-Tempel setzt.

DIE EVENT-LOCATION 
BESONDERS, EXKLUSIV, EDEL, KREATIV, KULINARISCH, INDIVIDUELL, HOCHWERTIG
 
Dies sind die Worte mit denen wir uns in der einzigartig-beliebten Eventlocation 
„Kutschstall / Hofmeister“ identifizieren. Es ist unser Anspruch an Ihre Wünsche 
für ein unvergessliches Event. Ob Hochzeit, Tagung, ein Seminar, Geburtstag, etc., 
alles ist bei uns möglich. Wir möchten, dass Sie bei uns Ihre schönsten Momente 
erleben, erfolgreich in eine Zukunft starten oder einen besonderen Ort für Ihre 
Veranstaltung anbieten können.

Unsere Besondere Lage mitten im neuen Zentrum von Potsdam und fußläufig 
zum Bahnhof ist ein weiterer Pluspunkt. Auch ausreichend Parkplätze stehen 
Ihnen zur Verfügung. Die vielseitigen Möglichkeiten entstehen durch einen großen, 

WIR KREIEREN GENUSS – DIE BESTE WAHL FÜR IHR EVENT
Mit Kreativität, Know-How und Erfahrung aus 30 Jahren erfolgreicher 
gastronomischer Tätigkeit bieten wir Ihnen Catering ganz nach Ihren Ansprüchen.
Alles aus einer Hand für einen perfekten Ablauf. Vom klassischen Menü über 
Buffet und Livecooking Events bis hin zum Foodtruck-Catering.

Unsere Spitzenköche bieten eine kulinarische Reise von frisch und regional bis
kreativ und gern auch etwas verrückt aus aller Welt.

Unserer Leidenschaft und kreativen Konzepten sind keine Grenzen gesetzt. 
Unsere Foodmission sind Ihre glücklichen und zufriedenen Gäste, Freunde und 
Geschäftspartner.

EXPERTEN FÜR DEINEN ERFOLG 

Es gibt viele Berater und Consulting Firmen für die geilste Branche der 
Welt – aber keiner hat so viel Experience. Denn im Background läuft unser 
Business weiter mit den unterschiedlichsten Untenehmensbereichen und den 
verschiedensten Restaurants mit mit einer Fülle an Konzepten.
Also hey, wenn das nicht das beste Argument ist deine Vision mit unserer 
Unterstützung wahr werden zu lassen….
Wir vermitteln praxisorientiertes und praxisbewährtes Wissen - anschaulich, 
verständlich und praktisch nachvollziehbar. 

Sic1herlich wird dies noch lange nicht das Ende der Redo Story sein. Was folgt 
als nächstes?

Unsere Vision hört nie auf... die Reise geht weiter...

Redo XXL Frankfurt/Oder
Kutschstall / Hofmeister
Redo Prime Catering

VISION & SUCCESS 

2020

stilvollen Saal zum Feiern und Tanzen, 
sowie einem edlen Restaurant zum 
entspannten Dinnieren. Bis zu 500 
Personen können hier bei uns feiern, 
schlemmen und den Moment genießen.

2019
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Herzlich Willkommen bei Redo XXL,  Deutschlands 
Marktführer der Erlebnisgastronomie.  Hier fliegt die Kuh, 
aber so richtig, denn nur bei uns gibt es die wahren und 
echten XXL Gerichte, welche wir alle selbst kochen, braten, 
frittieren und für Sie täglich frisch herstellen. Haben Sie 
zum Beispiel schon mal eine 1,4 Kilo Kohlroulade oder ein 
1,4 Kilo Jägerschnitzel (Ø 30cm Jagdwurstscheibe) gegessen?

Um es kurz in Worte zu fassen: Wir behaupten, dass in 
keinem anderen Restaurant Deutschlands so viel fotografiert 
wird wie bei Redo XXL. Wenn unsere "Erlebnisboten" das 
Essen durch den Gastraum tragen, werden immer wieder 
riesige Bauklötzer gestaunt. Durch diese besondere Art der 
Gastronomie wurde Redo durch seine Rekorde auch bei 
Millionen im  TV bekannt.

Herzlich Willkommen bei Redo XXL,  Deutschlands 
Marktführer der Erlebnisgastronomie.  Hier fliegt die Kuh, 
aber so richtig, denn nur bei uns gibt es die wahren und 
echten XXL Gerichte, welche wir alle selbst kochen, braten, 
frittieren und für Sie täglich frisch herstellen. Haben Sie 
zum Beispiel schon mal eine 1,4 Kilo Kohlroulade oder ein 
1,4 Kilo Jägerschnitzel (Ø 30cm Jagdwurstscheibe) gegessen?

Um es kurz in Worte zu fassen: Wir behaupten, dass in 
keinem anderen Restaurant Deutschlands so viel fotografiert 
wird wie bei Redo XXL. Wenn unsere "Erlebnisboten" das 
Essen durch den Gastraum tragen, werden immer wieder 
riesige Bauklötzer gestaunt. Durch diese besondere Art der 
Gastronomie wurde Redo durch seine Rekorde auch bei 
Millionen im  TV bekannt.

BERLIN/TEMPELHOFER HAFEN
BEKANNT AUS DEM FERNSEHEN

12 13



WAS UNS AUSZEICHNET

ANFANG UND URSPRUNG
Hier sind wir Zuhause. In Ketzin. 
Ein idyllischer Ort an der Havel ist 2008 der Ursprung dieser 
verrückten Idee, Deutschlands Erlebnisgastronomie Nummer EINS 
zu werden.

BEEINDRUCKENDE SICHT
Jedes Restaurant ist ein Besuch wert, doch in der Hauptstadt 
sind wir tatsächlich das einzig echte XXL Restaurant. Besonders 
schön ist die außergewöhnliche Lage direkt am Tempelhofer 
Hafen  und dieses bietet durch die bodentiefen Fenster eine tolle 
Aussicht über das Wasser.

EINMALIGES AMBIENTE
Das müssen Sie erlebt haben: feiern Sie im Gewölbe des 
Ratskellers Frankfurt (Oder) unvergessliche FESTE. Es erwartet 
Sie eine XXL Party mit LED Lichtkonzept im ganz großen Stil.

PARTYZENTRUM
Die Freizeitwelt des A10 Centers in Wildau ist ein Partyzentrum 
der GUTEN Laune. Vom Kino, Bowling bis hin zum guten XXL 
Essen. Wir empfehlen IMMER eine Tischplatz-Reservierung.

EINZIGARTIG
In Cottbus befindet sich das einzige XXL Restaurant der 
gesamten Lausitz. Hier werden rekordverdächtige Portionen auch 
von Frauen verspeist.

... und nicht zu vergessen unsere:

AHNENTAFEL
Wer ganz allein ein XXL Gericht verspeist, bekommt einen Platz 
auf unserer Ahnentafel, welche online zu sehen ist.

UNSER KONZEPT
Riesenportionen mit Riesengeschmack und das zu kleinen Preisen. Überzeugen 
Sie sich vom besten Essen und Lust am Entertainment. Haben Sie Spaß mit 
unseren Wetten und lassen Sie mal wieder eine bunte Kuh fliegen. 

Das neu durchdachte und gelebte XXL Konzept veränderte 2008 alles.  Die 
bestehenden Wirthäuser wurden zu REDO XXL umkonzipiert. Gäste und 
Fernsehen waren begeistert. 2015 wurde der 2 millionste Gast empfangen. 
Auch vegane XXL Gerichte sind seither erfolgreich.

UNSERE FAKTEN
DEUTSCHLANDS MARKTFÜHRER:  
DIE NUMMER EINS DER ERLEBNISGASTRONOMIE

2008 Gründungsjahr
Klein aber fein und stetig solide gewachsen, dank vieler tausender Besucher. So 
gibt es heute fünf große REDO XXL Restaurants in Berlin und Brandenburg und 
wir haben noch lange nicht genug. Warum? 
Weil jede Stadt ein eigenes REDO XXL braucht!

111 Mitarbeiter
arbeiten 7  Wochentage in unseren XXL Restaurants, meistern einen unglaublichen 
logistischen Aufwand und sorgen für ein tolles XXL Geschmackserlebnis. Danke, 
dass es Dich als Gast gibt und auch Danke an alle REDOs für diesen grandiosen 
Einsatz!

1.640 Sitzplätze insgesamt
bieten wir Dir in unseren Berliner und Brandenburger Redo XXL Restaurants. 
Kein anderes XXL Restaurant in Deutschland bietet so viel Plätze. Wir empfehlen, 
aufgrund der hohen Nachfrage immer zu reservieren.

ca. 4 Millionen Gäste
haben wir seit Bestehen im Jahr 2008 gezählt und täglich werden es mehr. Grund 
dafür sind der Geschmack, frische Ware und ein geniales Unterhaltungskonzept. 

REDO XXL ist in folgenen Städten vertreten:

- KETZIN
- WILDAU
- FRANKFURT/ODER 
- COTTBUS 
- BERLIN
- POTSDAM

14 15



Das A10 Center ist ein Einkaufszentrum im branden-burgischen Wildau. 
Es liegt direkt an der Anschlussstelle Königs Wusterhausen der A 10 im 
Landkreis Dahme-Spreewald am Südrand von Berlin. Sein Name ist von 
dieser Lage abgeleitet und direkt hier befindet sich auch die Freizeitwelt. 
Ja wo sonst würde Unterhaltung besser passen als hier wo Kinos, Bar´s 
und Bowling den Spaß ausmachen. Wer jedoch hier essen kommen mag, 
sollte lieber reservieren. Es könnte schnell richtig voll werden.

REDO XXL Wildau GmbH
Chausseestraße 1
15745 Wildau

WILDAU

Tel Nr. 03375 - 524342
FAX Nr. 03375 - 524340
E-Mail: wildau@redo.de
www.RedoXXL.de/Wildau

Auch in unserer Hauptstadt sind wir das vom Spaßfaktor wohl einzig 
echte XXL Restaurant. Hier lassen wir auf zwei Etagen die Kuh für 
Sie fliegen. Auch auf unseren Terrassenplätzen haben Sie den besten 
Blick über den Tempelhofer Hafen. Direkt am Einkaufszentrum und 
auf dem Areal des Binnenhafens im namengebenden Berliner Ortsteil 
Tempelhof, genießen Sie die verrücktesten XXL Speisen und XXL 
Gerichte Deutschlands. 

REDO XXL Berlin GmbH
Tempelhofer Damm 227
12099 Berlin

BERLIN

Tel Nr. 030 - 36413461
FAX Nr. 030 - 36413462
E-Mail: berlin@redo.de
www.RedoXXL.de/Berlin

Wer es noch nicht kannte wird es auch nicht mehr vergessen können: 
das kleine idyllische Städtchen Ketzin an der Havel. Hier feiert man 
den Ursprung des Erfolgs um René Dost (welcher hier übrigens zum 
Ehrenbürger der Stadt gewählt wurde) und seinem Redo XXL Konzept. 
Die helle Gaststätte ist rustikal mit einem sehr markanten Holztresen 
verziert. Ein ebenso schöner und rustikaler Biergarten serviert deftige 
Grillspeisen, Pasta oder Burger sowie vegetarische Gerichte in extragroßen 
Portionen.  

REDO XXL Ketzin GmbH
Potsdamer Straße 40
14669 Ketzin

KETZIN

Tel Nr. 033233-82883
FAX Nr. 033233-30849
E-Mail: ketzin@redo.de
www.RedoXXL.de/Ketzin

Wir möchten behaupten, dass es nirgend woanders lustiger zugeht 
als hier im Redo XXL Frankfurt (Oder). Hier am Brunnenplatz, im 
Herzen von Frankfurt (Oder), feierst Du mit Freunden in moderner und 
gemütlicher Atmosphäre. Das einmalige LED Konzept verzaubert jeden, 
der zum ersten Mal seinen Fuß in unseren Genuss-Tempel setzt. Und 
wenn alle das gleiche Redo XXL Lätzchen umhaben gibt es es keine 
Unterschiede mehr und die Kuh lernt fliegen.

REDO XXL Frankfurt (Oder) GmbH
Brunnenplatz 1
15230 Frankfurt/Oder

FRANKFURT (ODER)

Tel Nr. 0335 - 5009950
FAX Nr. 0335 - 5009952
E-Mail: ffo@redo.de
www.RedoXXL.de/Frankfurt

Wir möchten behaupten, dass es nirgendwo anders lustiger zugeht als 
im Redo XXL Potsdam. Hier am Nauener Tor, im Herzen von Potsdam, 
feierst Du mit Freunden! Feiert in Gruppen von Kollegen, Freunden 
oder mit Familie Euer Event und bucht noch heute Euren Tisch oder 
Eure Tafel. Hier könnt Ihr richtig aufdrehen und bei sau-gutem Essen 
(übrigens auch vegetarisch oder in normal möglich) sowie tollen 1 Liter, 
3 Liter oder 5 Liter Säulen soll es euch an nichts fehlen.

REDO XXL Potsdam GmbH
Friedrich-Ebert-Straße 30 
14467 Potsdam

POTSDAM

Tel Nr. 0331 - 23535218
E-Mail: potsdam@redo.de
www.RedoXXL.de/Frankfurt

Willkommen im einzigen XXL Restaurant der gesamten Lausitz. Direkt 
gegenüber der Spreegalerie und der Stadtverwaltung, in der Nähe der 
großen Stadthalle Cottbus, sitzt man am Pulsschlag der Berliner Straße/
Ecke Bahnhof Straße und kann soooo schön andere Leute beobachten. 
Und nebenbei werden hier Rekorde gebrochen (Wettessen Rippchen) 
und hier essen Frauen noch wie richtige Männer ihre eigene XXL 
Portion (Ahnentafel). Zumindest was die Portionen angeht, bekommen 
hier Gruppen und Familien die ganze Portion des guten Geschmacks 
zum deutschlandweit besten Tarif.

REDO XXL Cottbus GmbH
Lieberoser Straße 40
03046 Cottbus

COTTBUS

Tel Nr. 0355 - 78439888
FAX Nr. 0355 - 78439886
E-Mail: cottbus@redo.de
www.RedoXXL.de/Cottbus
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Unterhaltsam und völlig neu definierte System-gastronomie, denn hier bekommt 
jeder Gast erst nach Antrag seine frisch gegrillte Burgerspezialität. Heute 
werden pro Jahr über 750.000 Burger an die Antragssteller ausgegeben.  
Ein Erfolgskonzept by REDO.

WAS UNS AUSZEICHNET
Ein einmalig verspieltes und zugleich erfolgreiches Konzept der REDO 
Systemgastronomie:  hier erhalten Gäste frisch gegrillte BURGER in verschiedenen 
Variationen in einer besonderen Fleischqualität, natürlich erst nach Antrag. 
Wir verwenden ausschließlich frisches Beef.Auch vegetarische sowie vegane 
Burgergerichte sind hier zu finden. Ähnlich wie auf einem Amt gilt es erst 
eine Nummer zu ziehen, dann die Bestellung in Form eines Antrags zu stellen 
und beim Burgerbüro Sachbearbeiter abzugeben. Wenn die Nummer im LED 
Display erscheint, darf der frisch gegrillte BURGER abgeholt werden. Ein Amt, 
was sicherlich jedem schmeckt, wie die steigenden Besucherzahlen es beweisen.

AMTLICH GARANTIERT

BÜROKRATIE PUR
Der gute Geschmack ist der Grund, warum Du im Burgerbüro hin und wieder 
mal anstehen musst. Typisch Bürokratie - nur wir arbeiten schneller!

MÄNNER & FRAUEN
Keine Unterschiede mehr: hier gehts einfach um den guten Geschmack. Mit 
frisch gegrilltem Beef by Redo wirds rauchig lecker!

www.Redo-Burgerbuero.de

BÜRGERBÜRO IST IN FOLGENEN 
STÄDTEN VERTRETEN:

BERLIN 
Forum Köpenick

Bahnhofstraße 32-38, 
12555 Berlin

Telefon: 030 65940790

POTSDAM 
Rudolf-Breitscheid-Straße 47

14482 Potsdam
Telefon: 0331 74000886

COTTBUS 
Marktstraße 7
03046 Cottbus

Telefon: 0355 49497332

FRANKFURT (ODER)
Große Scharrnstraße 32
15230 Frankfurt (Oder)
Telefon: 0335 86896971

www.redo-burgerbuero.de
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DIE BURGERBIBEL
Wie in einem Katalog zeigen wir Dir, was auf den Tisch kommt. Hier 
können Sie all unsere leckeren und vielseitigen Burger im Originalbild 
sehen und auswählen, aber auch gern nach Wunsch kombinieren.

BURGERBÜRO
DAS KONZEPT
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ü -
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 100% Beef, immer frisch gegrillt.
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VERSPRECHEN:
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 100% Beef, immer frisch gegrillt.
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VERSPRECHEN:

DER ANTRAG
Ähnlich wie auf dem Amt, gibt es die heiß begehrte Ware erst nach 
Antrag. Wähle und beantrage Deine Burgervielfalt! Im Burgerbüro gilt 
es eine Nummer zu ziehen.

Im Film "Falling Down - ein ganz normaler Tag" mit 
Michael Douglas alias Sergant Martin Prendergast, steht 
dieser hungrig vor dem Menü- Board eines Burger-
Schnellrestaurants. Doch was er dort geboten bekommt, ist 
ein trauriges, jammervoll zerquetschtes Ding. Diese Ironie des 
Lebens finden wir noch heute in anderen großen bekannten 
Burgerketten. Nicht jedoch  im REDO Burgerbüro. Denn hier 
werden alle Burger frisch gegrillt, sind fleischig und saftig. 

Michael Douglas a.k. Sergant Prendergast wäre sichtlich 
zufrieden, denn alle Burger wurden genau so fotografiert 
wie sie täglich frisch bestellt werden können. Hier ist alles 
echt und authentisch. Und so haben wir in allen Burgerbüros 
dieses Motiv durch eine Cottbuser Künstlerin auf die Wand 
zeichnen lassen. Wäre es also nach uns gegangen, würde der 
Film "FALLING UP - ein richtig schöner Burger" heißen, mit 
einem sehr zufriedenen Michael Douglas, wie man sehen kann.

KÜNSTLERISCH GESTALTETE  WÄNDE EINE GESCHICHTE MIT HINTERGRUND
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Direkt am schönen Brunnenplatz kehrt  man bei uns ein, um zu 
verweilen und den Duft von Kaffee und frischen Waffeln zu genießen. 
Die gemütliche Atmosphäre lädt dazu ein, die vielseitigen Angebote  des 
Gaumenverwöhnprogramms zu probieren. Denn wir sind mehr als nur 
ein Eiscafé …

Durch unsere große Tortenvielfalt findet sich schnell   das "Lieblingsstück", was 
durch unsere Meisterkonditorei immer in höchster Qualität frisch gebacken wird. 
Sie werden es lieben. 

Auch zur kalten Jahreszeit kann man aus unserer Waffel- und Crêpe 
Karte wählen. Es geht aber auch herzhaft durch das ganztägige 
Frühstück, das in verschiedenen Variationen angeboten wird. 

Die 5 Meter lange Showvitrine bietet vielfältige, kreative Sorten. Sie 
werden vom Chef persönlich ausgewählt, kreiert und nach feinster 
Rezeptur von unserem Eiskonditor liebevoll im hauseigenen Eislabor 
hergestellt. 

WAS UNS AUSZEICHNET
UNSER EISLABOR
Die nach italienischer Rezezeptur hergestellte Eismasse wird in unsere 
original aus Italien importierten Eismaschinen gefüllt. Dort erreicht 
die Masse durch sorgfältige Kühlung und unter ständigem Rühren ihre 
cremige Konsistenz.

EISCAFE BELLINI
KARL-MARX-STRASSE 7

15230 FRANKFURT / ODER
TEL: 0335 - 61016366
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Nachdem die Redo Unternehmensgruppe 2009 das 
Potsdamer Lindencafe übernehmen und zu neuer Blüte 
führen konnte, haben unsere Konditoren in ihrem Eislabor 
geforscht und probiert, bis wir in 2010 dann mit Redo 
del Gelato, unsere neue Produktlinie, präsentieren konnten. 
Die Eiskreationen, die zunächst nur für die Kunden 
unseres Lindencafés gedacht waren, erfreuten sich bald so 
großer Beliebtheit, dass auch die anderen gastronomischen 
Betriebe der Unternehmensgruppe Redo mit Lindencafé-Eis 
beliefert wurden. Heute finden Sie unsere Redo del Gelato 
Eiswagen auch auf den Stadtfesten der Region. 

WAS UNS AUSZEICHNET

mit dem Eiswagenverleih erweitert Redo sein ohnehin 
schon weitgefächertes Angebot im Bereich Catering, 
Event und Festausstattung um eine weitere Attraktion.

Cremiges Vanilleeis, knackig frisches Stracciatella oder 
samtig zartes Joghurteis – Worte, welche kaum beschreiben 
können, was hier täglich produziert wird. Alle Restaurants 
und Cafés der Redo Unternehmensgruppe werden täglich 
mit frischem Speiseeis, in Meisterqualtität hergestellt, durch 
die hauseigene REDO Kühllogistik ausgeliefert. 

Unsere Eislabore befinden sich in:

- FRANKFURT (ODER)
- POTSDAM, BABELSBERG
- POTSDAM, ZENTRUM
- KETZIN/HAVEL

www.RedoDelGelato.de
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Die Redo Unternehmensgruppe ist nach 25 Jahren auch in Potsdam, 
direkt am Nauener Tor, mit dem Traditionshaus Café Heider angekommen. 
Selbstgemachtes Eis aus der eigenen REDO DEL GELATO Eis-Manufaktur 
sowie hausgebackene Spezialitäten wie der Kaiserschmarrn oder Crêpes mit 
heißen Kirschen sind sehr beliebt. 

	

TRADITION
Tradition auch zum Mieten. Ein liebevoll in Handarbeit restaurierter Ford „Fleur de 
lys“ lädt Sie auf eine Fahrt quer durch das historische Potsdam ein. Bis zu sieben 
Personen finden Platz und können die Fahrt mit Prosecco, Kaffee und Kuchen 
genießen. Ein eigener Chauffeur im Stil längst vergessener Tage, ein persönlicher 
Guide für längst vergessene Geschichten runden die Fahrt ab.

ROMANTISCH
Ein romantisch, kuscheliges Wohnzimmerambiente,  
ideal für Pärchen, wie es früher schon war.

UNTERHALTSAM
Gute Unterhaltung findet hier statt. Ob mit unserem 
Pianisten oder diverser Soul/Jass Live Bands.

ADVENTSTURMBLASEN
Fast schon zur Tradition zählt das jährliche Adventsturmblasen auf dem Balkon des Café 
Heiders. An jedem Adventssonntag werden dann die Potsdamer Turmbläser deutsche und 
internationale Weihnachtslieder erklingen lassen. "Oh du fröhliche" ist eines der bekanntesten 
deutschsprachigen Weihnachtslieder. Dieses alljährliche traditionelle Adventsturmblasen lockt 
viele Gäste aus Potsdam und Umland an.

DIE HOHE KÄSETORTE
Von unserer Hausbäckerei täglich frisch gebacken
Es sind wohl die leckersten und lockersten Käsetorten der Region Potsdam, welche 
in verschiedenen Variationen angeboten werden: Mohn, Mango, Stracciatella, Apfel, 
Blaubeer, Brombeer, schwarze Johannisbeere, Nougat, Marzipan, Stachelbeere, 
Mandarine, Aprikose, Kokos, Rhabarber, Erdbeere.

WIENER SCHNITZEL
Das beste Kalbsschnitzel der Stadt in Butterschmalz gebraten 

BELETAGE
Mit dem Übergang des neuen Inhabers, René Dost, erfährt das Café Heider seinen 
Fortschritt ohne den Blick auf die bisherige Tradition zu verlieren. So wurde 
der separate ehemalige „Rote Salon“ im 1. Obergeschoss nun restauriert und 
heißt ab sofort „BELETAGE“. Die „Beletage“ bietet Ihnen für Ihre individuellen 
Veranstaltungen eine Kapazität für bis zu ca. 55 Personen, mit einem eigenen Balkon 
und herrlichem Blick auf das Nauener Tor. Ein idealer Rahmen für geschäftliche 
Events, Empfänge oder Tagungen. Feiern Sie festliche Anlässe, wie zum Beispiel Ihre 
Hochzeit, Firmenfeier oder Geburtstage, in einem für Sie persönlich abgestimmten 
Ambiente.

BRUNCH-BUFFET
Genießen Sie Potsdams längstes Frühstücksbrunch-Buffet!

	 Montag bis Freitag von 9.00 bis 12.00 Uhr
	 Samstag und Sonntag von 9.00 bis 14.00 Uhr

	 Das täglich beinhaltet:

• 	 Norwegischer Räucherlachs
•	 Ofenfrische Brot- und Brötchenvariationen
•	 Frisches Rührei von Brandenburger Hühnern
•	 Gekochte Eier hart und weich
•	 Bacon, Nürnberger Würstchen und Party Boulettchen
•	 Italienische Salamivariation
•	 Schinken- und Wurstaufschnitt sowie Zwiebelmettwurst
	 Leberwurst, Putenbrust, Teewurst
•	 Käseauswahl von holländischem Gouda, Löcherkäse
•	 Butterkäse, Blauschimmelkäse, Brie, Camembert und Frischkäse
•	 Hausgemachte Marmeladen
•	 Nutella
•	 Joghurt und Vollmilch
•	 Exotischer Obstsalat
•	 Müsliecke mit Haferflocken, Crunch, Cornflakes, 
	 Schokochips und Schokomüsli
•	 Norwegischer Räucherlachs
•	 Verschiedene frische Salate
•	 Tomate – Mozzarella

	 … und vieles mehr!!! Schon ab 9.90 €

WUSSTEN SIE SCHON?
1997 wurde das Top-Model Franziska Knuppe vom deutschen Modeschöpfer 
Wolfgang Joop im Café Heider entdeckt.

Zu DDR Zeiten wurde behauptet, man könnte sich hier ungestört 
unterhalten. Statt dessen bezog die Stasi hier die meisten Informationen.

Café Heider
Friedrich-Ebert-Str. 29

14467 Potsdam
Tel.: 0331/ 270 55 96

www.CafeHeider.de
E-Mail: kontakt@cafeheider.de
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TRADITION
Das Wohn- und Geschäftshaus Rudolf-Breitscheid-Straße Nr. 47/48, früher 
Lindenstraße, wurde 1914 von Paul Quandt erbaut. Für sich selbst ließ 
er im Erdgeschoss eine Feinbäckerei mit Conditorei, damals noch mit „C“ 
geschrieben und Café einbauen, die er auch jahrelang als Familienbetrieb selber 
bewirtschaftete. Seine Tochter, der später das Haus gehörte, wohnte noch bis 
2001 im 1. Stock über dem Lindencafé. Ein Rückblick in die Zeit der 20iger und 
30iger Jahre sei an dieser Stelle erlaubt. Damals trugen die Kellnerinnen ein 
schwarzes Kleid mit einer blendend weißen Schürze und dem weißen Häubchen. 

INNOVATION
Das Lindencafé erstrahlt in altem Glanz und ist die Adresse für klassische 
Kaffeehauskultur in Babelsberg. Die gemütliche Atmosphäre und das 
geschmackvolle Ambiente locken immer mehr Besucher in das Traditionslokal. Nun 
trifft Tradition auf Innovation! Seit 2010 betreibt die REDO Unternehmensgruppe 
mit ihrem Team das Lindencafè und wird auch Sie mit neuen frischen 
Ideen begeistern. Neben einer abwechslungsreichen Frühstückskarte und 
wechselnden Tagesgerichten reichen die Speisen von Suppen und Pasta bis zum 
Bauernfrühstück und Wiener Schnitzel. Verschiedene Biere vom Fass, ausgesuchte 
Weine und natürlich die vielfältigen Kaffeespezialitäten fehlen ebenso wenig, wie 
frisch zubereitete Torten, Kuchen und Redo del Gelato Eis.

UNSER EISLABOR
Hier in Babelsberg, direkt  am Lindencafé angeschlossen, befindet sich eines 
unserer vier Redo del Gelato Eislabore.  Hier bekommen die Gäste des Lindencafés 
täglich frisch hergestellte Eisspezialitäten serviert. Durch den angeschlossenen 
Strassenverkauf nutzen wir darüber hinaus den idealen Standortvorteil. 
Kommen Sie doch mal vorbei und testen Sie unser Eis!

TORTEN
Unsere Konditormeister fertigen feinste Tortenkreationen, frische Blechkuchen 
und Gebäck nach traditioneller Handwerkskunst an. Wählen Sie aus unserer 
täglichen Vielfalt oder lassen Sie sich bei uns Ihre Lieblingstorte individuell 
zusammenstellen.

EISTORTEN
Redo del Gelato Eistorten werden nach original italienischer Rezeptur hergestellt. 
Diese Träume aus Eis gibt es in verschiedenen Formen und Farben und ist 
darüber hinaus besonders auf Hochzeiten sehr beliebt. 
Eben ein exklusiver Genuss!

Lindencafé
Rudolf-Breitscheid-Straße 47

14482 Potsdam
Tel.: 0331/ 74000884

E-Mail: lindencafé@redo.de
www.Lindencafe.de

LINDENCAFÉ
EINFACH VERLOCKEND
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Wiener Restaurant und Café
Luisenplatz  4

 14471 Potsdam
Tel.: 0331 / 60149904

E-Mail.: wiener@redo.de

INNOVATION
Das Wienercafé erstrahlt in altem Glanz und ist die Adresse für klassische 
Kaffeehauskultur in Potsdam. Die gemütliche Atmosphäre und das geschmackvolle 
Ambiente locken immer mehr Besucher in das Traditionslokal. Nun trifft Tradition 
auf Innovation! Seit 2019 betreibt die REDO Unternehmensgruppe mit ihrem Team 
das Wiener-Café und wird auch Sie mit neuen frischen Ideen begeistern. Neben 
einer abwechslungsreichen Frühstückskarte, einem großen Brunch und wechselnden 
Tagesgerichten reichen die Speisen von Suppen und Klassiker bis zum Bauernfrühstück 
und Wiener Schnitzel. Verschiedene Biere vom Fass, ausgesuchte Weine und natürlich 
die vielfältigen Kaffeespezialitäten fehlen ebenso wenig, wie frisch zubereitete Torten, Kuchen 
und Wiener-Premium-Eis.

UNSER EISLABOR
Hier in Potsdam, direkt  am Luisenplatz angeschlossen, befindet sich eines unserer fünf 
Redo del Gelato Eislabore.  Hier bekommen die Gäste des Wienercafés täglich frisch 
hergestellte Eisspezialitäten serviert. Durch den angeschlossenen Strassenverkauf nutzen 
wir darüber hinaus den idealen Standortvorteil. 
Kommen Sie doch mal vorbei und testen Sie unser Wiener-Premium-Eis!

TORTEN
Unsere Konditormeister fertigen feinste Tortenkreationen, frische Blechkuchen und 
Gebäck nach traditioneller Handwerkskunst an. Wählen Sie aus unserer täglichen 
Vielfalt oder lassen Sie sich bei uns Ihre Lieblingstorte individuell 
zusammenstellen.

ROTER SALON
Seperate Räume für Feierlichkeiten wie Hochzeiten,  Jubiläen, Meetingsund vieles mehr...

WIENER SCHNITZEL
Für diese Köstlichkeit verarbeiten unsere Wiener Köche nur bestes Kalbsfleisch
und zwar das hellrosa Fleisch aus der Oberschale mit nur wenig sichtbarer
Fettmaserung. Diese ist zu dem noch sehr kurzfaserig, dadurch ist unser Wiener
Schnitzel soo...zart.

WIENER-PREMIUM-EIS
EISPRODUKTION AUS TRADITION und LEIDENSCHAFT
Das Wiener-Premium-Eis aus hauseigener Eismanufaktur mit 
besten und frischen Zutaten !

BRUNCH
25 Meter Brunch!
Man sagt eines der größten Brunch Potsdams. 
Von Montag bis Freitag. Frühstücksbrunch 
Samstag & Sonntag: Brunch-Buffet
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Sombredo

Genießen Sie die kulinarisch Welt Südamerikas 
in einem einmalig wunderschönen Ambiente. Das 
Restaurant Sombrédo, welches sich im Herzen von 
Potsdam befindet, ein ostbrandeburgisches Restaurant, 
welches die südamerikanischen Küche so ausgefallen 
lebt und präsentiert. Landestypische Gerichte, welche 
täglich frisch zubereitet werden, sind zum Beispiel 
raffinierte, selbstgebackene Enchiladas oder Weizen-
tortillas. Diese können wahlweise mit Hähnchenfleisch, 
Rinderhackfleisch oder vegetarisch mit frisch gegrilltem 
Gemüse gefüllt werden. Natürlich gibt es bei uns auch 
die saftigsten Rinderhüftsteaks Südamerikas. 

Mit der Eröffnung des ersten Sombrédo Restaurant 
in Frankfurt/Oder begann diese Vision Wirklichkeit zu 
werden. Auf den folgenden Seiten möchten wir Ihnen 
die Faszination der lateinamerikanischen Küche etwas 
näher bringen. Kommen Sie mit auf eine Reise voller 
exotischer Genüsse und Gaumenfreuden. Erfreuen 
Sie sich an unseren reichhaltigen Spirituosen- und 
Cocktailangeboten. Lassen Sie sich verzaubern von 
dem Charme und Ambiente unseres Restaurant. 
Erholen Sie sich vom Alltag, haben Sie Spaß und 
genießen Sie Ihren Aufenthalt bei uns im Restaurant.

Nach den ersten Tagen war der Inhaber überwältigt, 
da dieses Konzept unglaublich gut von den Gästen 
in Potsdam angenommen wurde. Die Freude darüber, 
dass es endlich einen Mexikaner in Potsdam gibt war 
sehr groß.

So sind nun die 3 Läden am Nauener Tor völlig 
unterschiedlich und bieten für jeden Gast eine 
vielfältige Auswahl.

Potsdam

Sombredo
 Friedrich-Ebert-Straße 31

14467 Potsdam
Tel.: 0331 2011979

E-mail: info@sombredo.de
www.Sombredo.de
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Sombredo

Sombredo
 Friedrich-Ebert-Straße 31

14467 Potsdam
Tel.: 0331 2011979

E-mail: info@sombredo.de
www.Sombredo.de

WAS UNS AUSZEICHNET

- VIELFÄLTIG HAUSGEMACHTE SPEISEN
- LIEBEVOLLER SERVICE
- EINMALIG GESTALTETES AMBIENTE
- HERVORRAGENDE LAGE

Potsdam
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800 Grad steht für Prime Beef von den besten 
Rinderherden der Welt. Ausgewählt und zugeschnitten 
von unseren Fleischermeistern, mit mehreren Jahren 
Erfahrung. Die Steaks durchlaufen bei uns einen 
Trocken-Reifungsprozess von 40 Tagen. Durch dieses 
Dry Aging entsteht beim stark marmorierten Steak 
unsere Spitzenqualität. Die Zubereitung im 800 Grad 
heißen Ofen bringt die typischen Fleischaromen voll 
zur Geltung.

800° BEEFER
Nur dieser schafft es die Flammen so einzufangen 
und zu konzentrieren, dass sie auf 800 Grad erhitzt 
werden. Bei der Garung in einem BEEFCRAFT schmelzen 
die Proteine und verteilen sich auf der Oberfläche des 
Fleisches. Die 800° starke Temperatureinwirkung des 
Grills gibt den Steaks einen ganz besonderen Charakter, 
der sich neben der Saftigkeit und Zartheit, durch eine 
karamellig anmutende Kruste auszeichnet.

DIE IDEE WAR GEBOREN
So entstand eine einzigartige Kombination mit unserem 
Premium Beef Weiderind, welches in natürlicher und 
artgerechter Aufzucht aufwuchs, und dem perfekten 
beefen. Dieses zarte, saftige und geschmackliche 
Highlight ist das beste was wir unseren Gästen bieten 
wollen. Der Name ist Programm, denn es geht nur um 
eins und das ist das Geheimnis dieser Zahl - 800 Grad.
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EINZIGARTIG IN POTSDAM
Überzeugen Sie sich erstmalig in Potsdam von dieser 
Zubereitungsart, die für viele Steak-Fans schon ein 
Muss geworden ist und genießen Sie Ihre Steak in 
tollem Ambiente.

PROFI-KÖCHE
Zusätzlich zur besonders hohen Fleischqualität ist auch 
die professionelle Zubereitung durch speziell geschulte 
Köche essentiel für ein einzigartiges Steak-Erlebnis. Die 
Erfahrung unserer Köche ist es, die dafür sorgt, dass die 
Proteine im Beefer nur schmelzen und nicht verbrennen 
und Sie ein perfekt gegrilltes Steak bekommen.

AUSGEWÄHLTES PRIME BEEF
Wir wollen Ihnen besten Geschmack und höchste 
Qualität bieten. Dafür haben wir uns auf die Suche 
nach absolutem Premium-Fleisch gemacht, dessen 
Aroma durch das Beefen perfekt zur Geltung kommt. 
Ob vom Mais gefütterten Black Angus, oder dem saftig-
zarten Fleisch des Aberdeen Black aus Getreidemast, 
hier finden Sie garantiert Ihr Lieblingsbeef.

800 Grad Primebeef Steakhouse 
Mittelstraße 19
14467 Potsdam
Tel.:  0331 28790139
E-mail: 800grad@redo.de
www.800-grad.com
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Multimedia Equipment  
Licht- & Tontechnik, Video & TV

Service  
Chauffeur & Fahrzeuge, Personal,  
Planung & Durchführung

Trauen Sie sich
DAS EINZIGE WAS SIE MACHEN MÜSSEN:

Ihr Hochzeitsausstatter
Pagoden, Zelte, Tische & Stühle u.v.m

Unterhaltung   
Musik & Künstler 

Moderation, Entertainer

FÜR IHREN ANLASS HABEN WIR DAS RICHTIGE FAHRZEUG INKLUSIVE CHAUFFEUR.
RUFEN SIE UNS AN: 0800/661 50 00 (KOSTENLOSE HOTLINE)

Kontakt:
e-mail: management @redo.de
Tel.: 0800 66150 00

CH
EC

KL
IST

E 
FÜ

R 
DI
E 

HO
CH

ZE
IT

Termin festlegen
Trauringe
Brautkleid
Braut-Make-Up
Brautfrisur
Schleier/Kopfschmuck
Schuhe f. Braut

Dessous
Tasche
Hochzeitsanzug
Schuhe f. Bräutigam
Blumenstrauß / Blumen 
f. Deko
Tischschmuck

Einladungen
Tischkarten
Hochzeitstorte
Redo Party-Service
Restaurant Menü / 
Getränke
Fotograf, Video

Videograf
Alleinunterhalter / DJ
Hochzeits-Tanzkurs
Kutsche / Limousine
Hochzeitsreise
Danksagungen

PURER LUXUS ODER EIN OLDTIMER MIT CHARME?
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Seit der Gründung seines Unternehmens Redo im Jahr 1991 hat sich 
Inhaber René Dost ganz besonders Dinge wie Qualität und Service auf die 
Fahnen geschrieben.

Vom Ehrgeiz gepackt, seinen Gästen und Kunden immer nur das Beste zu bieten, 
war ihm schnell klar, dass er sein Angebot vom reinen Gastronomiebetrieb ausbauen 
muss. So wuchs Redo in den letzten Jahren zu einem Full-Service Unternehmen in 
den Bereichen Gastronomie, Events und Catering.

Heute ist unser Leistungsspektrum wie ein 360° Roundhouse-Kick in die 
Magengrube - weit entfernt von langweiligen Stehpartys, schlechtem Essen 
und lauwarmen Drinks.

Wir können für Sie die Planung, Organisation und Umsetzung Ihres Events 
übernehmen - vom klassischen Partycatering bis zum Firmenjubiläum, vom 
eleganten Galaabend bis zum Sweet Sixteen der allerliebsten Tochter, von 
der Betriebsparty bis zum Stadtfest.
 

Welche Art von Event Sie sich auch immer gerade vorstellen, wir werden Ihr 
kompetenter Partner bei der Umsetzung sein. Und egal welches Equipment 
Sie benötigen. Wir haben es oder organisieren es: Live-Cooking Events, 
Feuerwerke, Bühnen- und Lasershows, Zelte, Bier-und Eiswagen, mobile 
Grillfabrik, Technik, Personal oder die Vermittlung von professionellen 
Künstlern.

Und wenn Ihre Vorstellungskraft gerade nicht so recht will, lassen Sie sich 
gern von uns inspirieren. Ob kulinarisches Lustwandeln durch Mitternachts-
Eisbuffets mit den ausgefallensten Eiskreationen und allerbester 
Produktqualität - wir machen Unmögliches möglich.

Foto: Zitadelle Spandau       Catering: Raab Karcher 
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DIE EVENT LOCATION IN POTSDAM

Unser hochwertiges Ensemble aus Kutschstall und Hofmeister ist ideal 
für Ihre Firmenevents. Die individuellen Möglichkeiten, Platzkapazitäten 
und Catering-Varianten sind so vielfältig wie Ihre Wünsche. Ob Hoch-
zeit, Tagung, ein Seminar, Geburtstag, etc., alles ist bei uns möglich. 
Wir möchten, dass Sie bei uns Ihre schönsten Momente erleben, er-
folgreich in eine Zukunft starten oder einen besonderen Ort für Ihre 
Veranstaltung anbieten können.

Unsere besondere Lage mitten im neuen Zentrum von Potsdam und 
fußläufig zum Bahnhof ist ein weiterer Pluspunkt. Auch ausreichend 
Parkplätze stehen Ihnen zur Verfügung. Die vielseitigen Möglichkeiten 
entstehen durch einen großen, stilvollen Saal zum Feiern und Tanzen, 
sowie einem edlen Restaurant zum entspannten Dinnieren. Bis zu 500 
Personen können hier bei uns feiern, schlemmen und den Moment 
genießen. 

KUTSCHSTALL

500 qm | bis zu 300 Personen

BESONDERHEITEN
Durch die vielseitige Variation der Bestuhlung und Anpassung der 
Licht- und Raumtechnik ist der Kutschstall als einzigartiger Saal für 
Betriebsfeste, Weihnachtsfeiern, Hochzeiten und besondere familiäre 
und kulturelle Aktivitäten ideal zu gestalten. Unter diesen flexiblen 
Bedingungen ist der Kutschstall für die verschiedensten Events und 
Veranstaltungen die optimale Lösung.
Das Foyer bietet Ihren Gästen einen grosszügigen Eingangsbereich mit 
separater Garderobe und ist optimal für einen eleganten Cocktailemp-
fang geeignet. Ausgestattet mit einer Theke, können Sie das Foyer 
individuell an Ihre Veranstaltung anpassen.
hrem

HOFMEISTER

200 qm | bis zu 100 Pers. | optional Aussenfläche mit Zeltüber-
dachung für 120 Pers. | Innenhof für bis zu 1000 Pers.

BESONDERHEITEN
Der Hofmeister vereint Gemütlichkeit mit modernem, aber auch rusti-
kalem Interieur. Hier haben bis zu 100 Personen Platz, um gemeinsam 
eine tolle Zeit zu verleben. Ein exklusives Catering aus unserer Hand 
rundet Ihren Besuch bei uns ab. Auch ein extra Bereich mit ge-
mütlichen Sitzgelegenheiten und der Möglichkeit zur Kinderbetreuung 
steht Ihnen her zur Verfügung. Ein Kamin, sowie warme Farb- und 
Lichtkomponenten geben diesem Raum eine angenehme Atmosphäre.

Redo Catering & Event GmbH | Betriebsstätte Hofmeister/Kutschstall
Am Neuen Markt 9A | 14467 Potsdam

www.kutschstall.de | kutschstall@redo.de
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WIR KREIEREN GENUSS – 
DIE BESTE WAHL FÜR IHR EVENT

Mit Kreativität, Know-How und Erfahrung aus 30 Jah-
ren erfolgreicher gastronomischer Tätigkeit bieten wir 
Ihnen Catering ganz nach Ihren Ansprüchen.

Alles aus einer Hand für einen perfekten Ablauf. Vom 
klassischen Menü über Buffet und Livecooking Events 
bis hin zum Foodtruck-Catering.

Unsere Spitzenköche bieten eine kulinarische Reise von 
frisch und regional bis kreativ und gern auch etwas 
verrückt aus aller Welt.

Unserer Leidenschaft und kreativen Konzepten sind kei-
ne Grenzen gesetzt.

Unsere Foodmission sind Ihre glücklichen und zufriede-
nen Gäste, Freunde und Geschäftspartner.

EXKLUSIV UND KREATIV

UNSERE 
FOODKONZEPTE
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FOODTRUCKVERLEIH
We love to feed you - mindestens 15 Streetfood-Catering-Konzepte begeistern 
Geschäfts- und Privatkunden in Berlin und Brandenburg mit ausgefallenen 
Catering-Ideen. Ob im Grünen oder an der Siegessäule in Berlin. Wir sind 
mobil und bringen Foodtruck-Konzepte bis vor die Tür, z.B. auf Hochzeiten 
oder Firmenevents.

DAS KONZEPT
Langes Anstehen am klassischen Buffet oder Warten auf den nächsten Gang 
war gestern – heute ist man innovativ, bietet was Neues und Erfrischendes 
für seine Feier, Events oder Veranstaltung jeglicher Art an. Das Foodtruck- 
Catering erobert Deutschland und wir sind die Ersten hier, die eine so hohe 
Vielfalt an über 50 verschiedenen Konzepten anbieten können. Durch unsere 
28-jährige Erfahrung in der Gastronomie und im Cateringbereich können 
wir Ihnen eine hohe Qualität, Professionalität und Flexibilität bieten. Jedes 
Konzept steht durch die perfekt abgestimmte Ausstattung unserer Foodtruck 
Armada schnell und vielseitig für Sie bereit.

WAS UNS AUSZEICHNET
- TEAMGEIST
- KOMMUNIKATION
- SYSTEMGASTRONOMIE
- DYNAMISCH UND FLEXIBEL

PERFEKTE AUSSTATTUNG
Klappe auf und los geht´s! 
Überall einsetzbar, dank autonomer Versorgung.

Großer Kombidämpfer, Doppel-Fritteuse, Gas- und Elektroausstattung 
(redundant), Saladette, doppelter Gas-Grill, TK Anlage, überall Strom          
dank Gas Aggregat, Spüle, LED Lichtkonzept, 50“  LED TV u.v.m.

ABWECHSLUNGSREICH
15 Street Food-Konzepte zur Auswahl, Festpreis pro Kopf möglich, 
ideal für Firmen.

Tel.: 0800/661 50 00
E-Mail: info@foodtruck-verleih.de

www.Foodtruck-Verleih.de
www.Redo-Foodtruck.de

IHRE VISION IST UNSERE LEIDENSCHAFT
WE ARE THE NEW ART OF FOOD !!

FOOD 
IS OUR 

PASSION

CATERING
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Erst mit der richtigen Ausstattung wird die Party 
auch zum Fest. Für Ihre Vereinsfeiern, Sport- und 
Straßenfeste in Berlin, Potsdam, Brandenburg, Havelland 
und Umgebung können Sie unsere Bierwagen, unsere 
Grillwagen, unsere Kühlwagen, unsere Zelte und alles, 
was Sie sonst noch zu einer gelungenen Veranstaltung 
benötigen, mieten. Wir übernehmen die Anlieferung und 
stellen Ihnen auf Wunsch auch qualifiziertes Personal 
zur Verfügung.

Unsere Bierwagen verfügen neben den Bierzapfanlagen 
auch zusätzlich über eine Zapfanlage für alkoholfreie 
Getränke. (mit zusätzlicher Kühlzelle buchbar) Alle Bit-
Mobile sind komplett ausgestattet. 

Als besonderes Highlight ist ein komplettes Bose-
Music-Center mit DVD/CD-Player, Verstärker und Dach-
Boxen installiert. Bei Bedarf liefern wir Ihnen bis zu 
3 Edelstahltresen oder Stehtische mit Sonnenschirmen.

WAS UNS AUSZEICHNET

- EINFACH UND SCHNELL
- BESTE PREISE
- RIESEN AUSWAHL

Rufen Sie uns werktags von 9 Uhr bis 18 Uhr an und 
reservieren Sie Ihren Bierwagen, Partyzelt, Banketttische, 
Bestuhlung, Geschirr, Gläser, Bestecke und alles was sonst 
noch fehlt! 

Sie brauchen noch ein tolles Showprogramm, DJ, Künstler 
oder gar Foto- oder Videograf? Bei Anruf erfahren Sie 
mehr!

Mieten Sie jetzt Ihren eigenen Bierwagen.
Tel.: 0800/661 5000
E-mail: management@redo.de
www.Bierwagen-Verleih.de

Mit dem Eiswagen-Verleih erweitert Redo sein ohnehin schon weitgefächertes 
Angebot im Bereich Catering, Event und Festausstattung. Unsere Eiswagen sind 
vielseitig einsetzbar: ob als voll bestückter Eiswagen auf den Stadtfesten der 
Umgebung oder geben Sie mit unserem Redo del Gelato Ihrer Veranstaltung den 
ganz besonderen Touch.

Mieten Sie einen voll bestückten Eiswagen inklusive 100 Kugeln unserer 
köstlichen hausgemachten Redo  del Gelato Eiscreme schon ab 190 Euro pro 
Tag (zzgl. Personal).

Einen REDO Eiswagen zu mieten ist immer eine gute Idee!

Mieten Sie jetzt Ihren eigenen EISWAGEN.
Tel.: 0800/661 5000
E-mail: management@redo.de
www.Eiswagen-Verleih.de
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Die REDO Grillfabrik ist ein weiteres innovatives 
Unternehmen in der mittlerweile sehr erfolgreichen REDO-
Unternehmensgruppe. 

REDO Grillfabrik steht für professionelles Event-BBQ auf 
Höchstniveau, fachliche Kompetenz, qualitativ hochwertige 
Ware und absolut kundenorientiertes Arbeiten. Einen 
umfrangreichen Überblick unserer Angebote finden Sie im 
Katalog. Alle Preise erfahren Sie auf Anfrage.

Wer einmal eine Original Thüringer Rostbratwurst, ein 
deftiges Steak oder andere Grillspezialitäten auf einem 
Lavasteingrill zubereitet bekommen hat, wird diesen 
leckeren Geschmack schätzen und weiß, dass selbst der 
einzigartige Duft des Grillgutes schon Appetit macht.

WAS UNS AUSZEICHNET

- SUPER UND LECKER
- Flexibel und Mobil unterwegs
- Live-Cooking für bis zu 10.000 Personen
- RAFFINIERTE vIELFALT und kreative Rezepte

EQUIPMENT
Im Bereich der Grill-Technik haben wir uns durch jahrelange 
Erfahrung fast ausschließlich auf den Bereich des Grillens 
auf Lavastein spezialisiert.

Mieten Sie jetzt Ihren eigenen Grillwagen.

TEL:. 0800/661 5000
E-mail: management@redo.de

redo-grillfabrik.de
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

RICHTIG "FESTE" FEIERN
– bei uns im Ketziner Eventhaus ist dies möglich. Dank 
moderner Ausstattung und der hauseigenen Bowlingbahn 
ist das Eventhaus Redo auch über die Grenzen von Ketzin 
sehr beliebt. Mit einem eigenen Buffetraum ausgestattet, 
können hier unsere hauseigenen Köstlichkeiten und 
Eisspezialitäten perfekt inszeniert werden. Da es die 
Räumlichkeiten hergeben, bieten wir Ihnen die wohl größte 
Tafel der Region bis zu 100 Personen an. Auch eine 
kleine Tanzfläche sowie die Eventhaus Bar laden zu guter 
Unterhaltung ein.

WAS UNS AUSMACHT

-Veranstaltungsstätte mit hauseigener Bowlingbahn, Tanzfläche, 
Lichtanimationen, Tontechnik & moderner Bar. Ideal für 70-
80 Personen, Platz auf über 300m² Innenbereich und 100m² 
Außenbereich mit 10 Parkplätzen oder einem Busparkplatz.

-Betriebsgelände & Logistikzentrum, über 2.000m² 
Betriebsgelände und Lager der REDO Catering und Event 
GmbH 

-Produktionsstätte der EKG Großküche der REDO 
EINKAUFSGESELLSCHAFT Produktion von Saucen, Desserteis 
und Caterings

-Eventplanung & Service

-Hier wurden erfolgreiche Sendungen für RedoXXL gedreht:  
Pro7, Sat1, Kabel1 und RTL.

REDO EVENTHAUS
Feldstrasse 7 

14669 Ketzin/Havel
Tel.: 033233/ 30837 

E-Mail: eventhaus@redo.de

EVENTHAUS KETZIN
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Diese große und vor allem noch junge Veranstaltungs- und Spielstätte bietet 
vielseitige Optionen für Gäste, Agenturen und Veranstalter. Neben flexibler Bar- 
und Tresenausstattung kann die Fläche vielseitig bespielt und benutzt werden. 
Ob Videodreh oder Hochzeit, ob Livegig oder Vorlesung. Wir haben das Know 
how, die Technik und die ideale Location für Ihre Produktionen, Veranstaltungen, 
Ausstellungen bzw. Messeevents.

WAS WIR BIETEN

EFFEKTVOLLE SHOWS
Wir sind für unsere Gäste Feuer und Flamme. Zum Beispiel mit der „Tribute to 
Rammstein“ Coverband und vielen weiteren tollen Künstlern und Acts aus der 
Region und darüber hinaus. Hier erwarten Sie viele Livekonzerte und Shows.

SILVESTER
Rutschen Sie bei einem erstklassigem und reichhaltigem Buffet ins neue Jahr. 
Mit musikalischer und moderativer Unterhaltung erleben Sie einen der schönsten 
Abende und letzten Stunden des alten Jahres.

WEIHNACHTEN 
Das Fest der Liebe. Warum nicht auch unter Freunden? 
Und so feiern wir alljährlich zu Weihnachten gemeinsam im KW Eventcenter. 
Und sollte mal Schnee draussen fehlen: dank unserer „Schnee-Kanone“ schneit 
es drinnen garantiert!

STAND-UP COMEDIANS 
TV-bekannte Gesichter geben sich bei uns im KW-Eventcenter die Bühne. 
Erleben Sie beste Comedy live im Herzen von Königs Wusterhausen!

IHRE TRAUMHOCHZEIT
Ob modern oder klassisch - Ihre Hochzeit im richtigen Licht mit einem Top-
Angebot. 
(Galabuffet/Dinner, Eistorte, Hochzeitstorte, Chauffeur,
Hochzeitsfotos, Hochzeitsvideo, DJ, Sound und Licht)

ADRENALIN UND SPORT
Auch Sportevents und Meisterschaften  finden dank bester Verkehrsanbindungen  
hier statt!

VENTCENTER

WAS UNS AUSZEICHNET
- GRÖSSE  
- GENAUIGKEIT 
- PR & marketing 
- multimedia

IDEALE LAGE
südlich von Berlin, relativ neu mit viel Potential nur 15 Minuten vom Flughafen 
Schönefeld entfernt direkt gegenüber  vom Bahnhof Königs Wusterhausen

MODERNE SPIELSTÄTTE  FÜR KÜNSTLER
große 6m x 8m fest verbaute Bühne mit eigenen Seitenaufgang, moderne Licht- 
und Soundanlage für beeindruckende Livekonzerte, 6 Videobeamer + Fläche für 
Animationen auf über 72m2 rings um

BANKETT, SEMINARE & FORTBILDUNGSSTÄTTE
moderne Ton- und Videotechnik, 600m² Platz für über 430 Sitzplätze in 
Reihenbestuhlung, verschiedene Stuhl und Tischvariationen möglich 
(U-Form, rund, Parlamentarisch, Tagung und Kino-Bestuhlung)

CATERINGBETRIEB & VOLLAUSGESTATTETE KÜCHE
Catering für Sat1 & Jon del Mol Firma Talpa für die 
regionalen TV Produktion „NEWTOPIA“

FAQS:
-600m2 Fläche
-bis zu 800 Personen
-moderne Ton und Lichttechnick
-große Bühne 10x10 Meter
-Außenbereich
-kostenlose Parkplätze
-Buffetraum
-VIP Bereich
-modernes Barequiment

KW-EVENTCENTER
Maxim-Gorki-Str. 1

15711 Königs Wusterhausen
Tel.: 03375/923 79 55

E-Mail: info@kw-eventcenter.de
www.KW-Eventcenter.de
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MEDIA & SERVICE
Ob Einzelprojekte oder umfassende Marketing Konzepte   - 
unser Service umfasst die Beratung, Planung und Umsetzung 
Ihrer Ideen für Print- und Digitalmedien. Lassen Sie sich von 
unserem weit gefächerten Leistungsspektrum inspirieren!

Wir bieten Planung und Produktion aus einer Hand und 
garantieren Ihnen somit einen konsistenten, individuellen und 
zielgruppengerechten Werbeauftritt auf allen Medien.

Mit den vielen Jahren, welche die Redo Unternehmensgruppe 
nun schon auf dem Buckel hat, wuchs natürlich auch die 
Erfahrung und die Kompetenz in allen unterschiedlichen 
Geschäftsbereichen.

Jede Gastronomie benötigt auch ein gutes Marketing. 
Unsere Kompetenzen haben sich mit der Zeit über Print-, bis 
hin zu Webdesign und Filmproduktion entwickelt.

Unser erfahrenes Team, mit unterschiedlichsten Kernkompetenzen, 
kann dadurch gleichbleibende Qualität sichern und die 
verschiedensten Prozesse schneller und effektiver gestalten. 
Profitieren auch Sie von diesem Know-how und erfahren Sie 
mehr über die Redo Media GmbH unter folgendem Link: 
http://www.redo-media.tv

Neben reinen Marketing Umsetzungen ist auch ein gutes 
Konzept und professionelles Management Grundlage für 
unternehmerischen Erfolg. Auch hier können wir Ihnen 
ganzheitliche Lösungen bieten und Sie bei Ihrem eigenen 
Vorhaben unterstützen. Über 20 Jahre Erfahrung geben uns 
das Recht, Ihnen einen Vorteil zu verschaffen.

Friedrich-Ebert-Str. 29 
14467 Potsdam

Tel.: 0331/ 2009488
E-Mail: redo@Redo-Media.tv

www.Redo-media.tv

  

MULTIMEDIA
DIGITALE MEDIENWERKSTATT FÜR BILD, TON, GRAFIK, ANIMATION 
UND VIDEO WELCHES WIR FÜR SIE IN ALLEN GÄNGIGEN FORMATEN 
EXPORTIEREN ODER TRANSKODIEREN KÖNNEN. TEILEN SIE UNS IHRE 

GEDANKEN. WIR KREIEREN ES MULTIMEDIAL.

WERBEMITTEL
MIT UNS FINDEN SIE EINE RIESIGE AUSWAHL AN WERBEARTIKEL 
FÜR JEDEN ANLASS. BEGEISTERN SIE IHRE KUNDEN UND BLEIBEN 

SIE IM GESPRÄCH!
VIDEOPRODUKTION

BILDER SAGEN MEHR ALS WORTE, ERST RECHT WENN 
DIESE DETAILGETREU IN 4K ODER AUCH 6K GEDREHT 
WERDEN. GANZ NEU IM EINSATZ FÜR 360° FILME: 
UNSER REDOMEDIA 360° CUBE. DAMIT PRÄSENTIEREN SIE 
IHRE IDEE ODER VISION AN JEDEM ORT UND ZU JEDER 
ZEIT. DARÜBER HINAUS ERSTELLEN WIR IM EIGENEN 
KOPIERWERK AUCH IHRE DVD`S, BLUE RAYS ODER  

MEDIEN ZUM TEILEN. 

LEWIN KLOSS

VERPACKUNGS-DESIGN
VOM DESIGN BIS ZUR PRODUKTION. FÜR DEN 

BESONDEREN WIEDEREKENNUNGSEFFKT.

FOLIERUNG
FOLIEN, BANNER UND WERBETRÄGER, DIE IHRE 
WERBEBOTSCHAFT TRANSPORTIEREN, ERFORDERN VIEL 
ERFAHRUNG UND ÜBUNG BEIM BEKLEBEN FÜR EINEN 
PERFEKTEN EINDRUCK. WIR SIND IHR PARTNER FÜR 

WERBTECHNIK UND CARWRAPPING.

IT & NETZWERK
UNSERE IT SYSTEMADMINISTRATOREN

UND SYSTEMELEKTRIKER SETZEN IHRE INDIVIDUELLE 
ANFORDERUNG UM. DAZU ZÄHLEN VOR ALLEM

• BERATUNG, PLANUNG, UMSETZUNG
• NETZWER- & PERFORMANCE ANALYSE
• DATENSICHERHEIT
• WLAN-SITE-SURVEY
• ADDS/MOVES/CHANGES
• MANAGED SERVICES
• KOMMUNIKATIONSSERVICES 
  (VOIP, UMTS/LTE CAMS)

MARKETING
SIE HABEN TOLLE PRODUKTE UND DIENSTLEISTUNGEN 
DOCH NICHT JEDER WEISS DAVON? WIR PETZEN 
ES DEN ANDEREN! BERUFLICH UND PROFESSIONELL, 
UNTERHALTSAM, INFORMATIV,  KREATIV UNV VIRAL  

VERSTEHT SICH.

SEIRINGDESIGN WERBEAGENTUR GMBH

WWW & CMS
ÜBER 72 WEBPROJEKTE HABEN WIR AUF UNSEREM 
SERVER FÜR UNSERE KUNDEN SEITHER REALISIERT UND 
SUCHMASCHINENOPTIMIERT. SUCHEN SIE Z.B. "FOODTRUCK 

MIETEN" UND FINDEN SIE 

SEIRINGDESIGN WERBEAGENTUR GMBH

ETIKETTEN
EGAL WELCHE FORM SIE WÜNSCHEN: 
WIR ARBEITEN LASERGENAU NACH IHRER 
WUNSCHVORSTELLUNG.GELIEFERT WIRD AUCH 

GERN PER KURIER.

ANIMATION
WIR BIRNGEN IHRE BOTSCHAFT IN BEWEGUNG. 
OFTMALS ERREICHEN ANIMATIONEN ERST DIE 
AUFMERKSAMKEIT IHRER ZUSCHAUER UND 

VEREINFACHEN DENERKENNTNISPROZESS.

INHOUSE REALISIERUNG| PRINT/DIGITAL/ MUL
TIM

ED
IA

ÜBERGABE| INTEGRATION| EINW
EISUNG|TRAINING

WIR SIND DIE
IDEEN UND 
KONZEPT 
SCHMIEDE
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DIE EVENTBOX 
FÜR EIN BESONDERES XXL ERLEBNIS

Meine 
Empfehlung,  

 für ihr Event!!!

Dieses perfekt zugeschnittene Angebot richtet 
sich an Firmen, Veranstalter oder Freunde, welche 
schon immer mal Lust auf ein XXL EVENT hatten 
und zugleich im Gespräch bleiben wollen. 
 
Als Firma steigern Sie mit unserer EVENT-BOX 
Ihren nächten Tag der offenen Tür zu einem 
Marketing-Feuerwerk der Extraklasse. Gerade die 
einzelnen Phasen der Herstellung versprechen 
Spannung und das den ganzen Tag. Langweilig 
war gestern!

Als  Veranstalter pimpen wir ihr Fest mit der 
XXL EVENT-BOX auf und das vor laufender 
Fernsehkameras. Nicht auszudenken wenn es 
dann noch ein Guiness-World-Rekord werden 
würde, mit welchem Sie in die Geschichte 
eingehen!  Wir machen es einfach! 

Nutzen Sie unser KNOW HOW für Ihr XXL EVENT 
und begeistern Sie Ihre Freunde und Kollegen. Mit 
unserer EVENT-BOX steigern Sie ihr Marketing, 
erreichen neue Menschen und begeistern Kunden 
und das alles mit nur einem Event. 

Lassen Sie sich von uns inspririeren!

Treten Sie noch heute mit uns in Kontakt:

Tel:     033233-30837

Fax:    033233-30849

E-Mail: management@redo.de

WIR MACHEN IHR 

EVENT
ZU EINEM

UNVERGESSLICHEN

ERLEBNIS
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WAS WIR FÜR SIE TUN:

UNSERE LEISTUNGEN FÜR EINEN BESTEHENDEN BETRIEB:
 
 1.
-Kennenlernen des Betriebes und des Teams 
 (für einen realen Alltag meist vorab anonym durch Undercover Mitarbeiter)
 - Einschätzung des Konzeptes und des Status quo 
- Analyse der Betriebsabläufe und Betriebswirtschaft 
- Kommunikation mit Gästen 
- Erstellung des Angebots

 2.
- Workshops und Meetings mit den Beteiligten und der Teams Angebotsoptimierung 
- Betriebsabläufe neu planen undstrukturiert umsetzen
- Beispiele aus der Praxis anderer Unternehmen 
- Überprüfung und Anpassung der PR und Marketing Strategien 
- Beratung über vereinfachte Betriebssysteme durch moderne 
  und transparente Digitalisierung

 
 3.
- Schriftliche Ausarbeitung der vorgenommenen Optimierungen,
  Beratungspunkte und Analyse.
- Zusammenfassung einzelnerPunkte der Vorgehensweise für die Mitarbeiter 
- Abschlussgespräch für diezukünftigen Ziele Vorgehensweisemögliche Begleitung
  und Überprüfung 

UNSERE LEISTUNGEN FÜR EINEN NEUEN BETRIEB:

 1.
- Marktanalyse
- Überprüfung der möglichen Umsetzung Realisation des Konzeptes 
- Hilfe bei der Erstellung eines Businessplans
- Unterstützung bei der Suche und 
- Verhandlung der richtigen Location

 2.
- Erstellung eines PR- und Marketingplans
- Beratung bei der Suche passender Mitarbeiter 
- Webseite erstellen (Social Media - Kampagnen). 
- Beantragung der Finanzierung (hier nutzen wir gern unsere guten Kontakte)
- Rechtliche Tücken und mögliche Hürden besprechen

 3.
- Planung der Einrichtung und Beratung angemessener Firmen für die Umsetzung 
- Erstellung und Kalkulation des Speiseplans
- Kontakte zu passenden Lieferanten herstellen
- Eröffnung planen 
- Unterstützung beim bilden guter Teams
- ptimale Abläufe und Strukturen planen
- Coaching des CEO für seine stetige Persönlichkeitsentwicklung

IHRE VORAUSSETZUNGEN:

Unsere Beratung kann nur Erfolge erzielen, wenn Sie und Ihr Team die Bereitschaft 
zur Veränderung zeigen!

Redo
GASTRONOMIE BERATUNG
DIE REDO GASTRO AKADEMIE VISION & SUCCESS

REDO - GASTROVISION COACH "WIR ROCKEN DEIN RESTAURANT"

IHRE MÖGLICHE AUSGANGSSITUATION:

Sie haben einen bestehenden gastronomischen Betrieb, der irgendwie nicht so richtig 
läuft, anläuft, oder mit der Zeit nachgelassen hat und sie wissen nicht warum?

Sie haben Probleme mit der Führung Ihres Unternehmens?

Der Betrieb läuft und dennoch stimmen die Gewinne und Zahlen nicht?

Ihre Mitarbeiter arbeiten entgegen Ihrer Erwartungen, sind uneffektiv und 
wirtschaften dadurch eher gegen Sie?

Sie bevorzugen einen erfahrenen, seriösen “Macher“ und keinen TV bekannten 
Koch, welcher für die Quote Ihre geliebte Gastronomie vor einem Millionen 
Publikum zerlegt?

Sie haben ein tolles Konzept, aber noch nicht die passenden Erfahrungen und 
Kontakte, sowie das Wissen, was man alles für die Umsetzung 
beachten muss?

Wenn Sie eine dieser Fragen mit JA beantworten können, dann rufen Sie uns 
gern für ein erstes kostenfreies Beratungsgespräch an.
Wir coachen Sie in Ihre erfolgreiche und selbstbestimmte Zukunft!

"JEDER FEHLER, AUS DEM WIR LERNEN, IST EIN ERFOLG"

Gern helfen wir Ihnen aus diesen Fehlern zu lernen, Sie als positive 
Herausforderung zu sehen und manch unangenehme Hürden zu 
vermeiden, vor denen wir Sie aus unserer Erfahrung bewahren können.

Es gibt keine seitenlange Analyse nach der Sie dann handeln müssen, denn wir 
handeln mit, sind aktiv vor Ort und können uns somit bestmöglich in Ihre 
Lage reinversetzten. Man muss in der heutigen Zeit immer am Ball bleiben, 
neue Trends erkennen und stets wirtschaftlich denken. Man muss zudem auch 
die Veränderungen und Wünsche der Kunden, sowie Mitarbeiter erkennen und 
angemessen handeln, damit die wichtigsten Faktoren stimmen:

- wirtschaftlich denken und handeln
- zufriedene Gäste 
- glückliche Mitarbeiter

Erfolg hat drei Buchstaben - TUN
Wir sind dabei gern an Ihrer Seite.

62 63



WIR SIND DAS INNOVATIVSTE UND MODERNSTE GASTRONOMIEUNTERNEHMEN,  
WEIL BEI UNS ALLES DIGITALISIERT IST!

Digitalisiertes Managementprogramm: Cockpit live
Digitalisiertes Kalkulationsprogramm: Menu-Tool
Gastrofix und dem digitalen Lohnprogramm Datev
Open Table : Reservierungssystem „ wird jetzt erneuert als Tablet !“
Digitalisiertes Kassensystem: Gastrofix
Digitalisierte Rechnungslegung: Cisbox
Digitalisiertes Musikprogramm: Elbsilver
Digitalisierung von Aufgabenverteilung für Mitarbeiter 
bis hin zu digitalisierten Protokollen für Hygienevorschriften wie 
z.B. Temperaturkontroll-Listen: Flowtify
Digitalisiertes Bestellsystem Metro: „ Betty“
Addigo Servicereport : App basiert z.B. für Facility Management
Go to Meeting

WIR SETZEN AUF DIGITALISIERUNG
DENN DAS IST DIE ZUKUNFT

ERFAHRUNG UND KOMPETENZEN DES COACHES:
Schauen Sie sich in Ruhe diese Unternehmensbroschüre an, erfahren sie wer 
Redo ist und was er allein mit Liebe und Leidenschaft zur Gastronomie aus dem 
Nichts heraus erschaffen hat, weil er sein Ziel fest vor den Augen führte. Seit 
1991 ging er konsequent seinen Weg. Er begann ganz einfach mit einem kleinen 
Imbisswagen und entwickelte durch eine klare Vision daraus den heutigen 
erfolgreichen und modernsten Gastrokonzern. Auch heute noch ist aufgeben 
keine Option und gegen den Strom schwimmen fast schon zu einer Art Hobby 
von ihm geworden. Sein Glaube sowie die positive Einstellung zu dem was er 
tut, standen und stehen ihm stets beiseite immer mit dem Wissen das es Phasen 
gibt in der man kämpfen, durchhalten und auch mal Hilfe annehmen muss, 
wenn man nicht mehr weiter weiss. 

All das hat ihm zu dem gemacht was er heute ist 
- einen sehr erfolgreichen Gastronomen, Gastgeber und Unternehmer und 
kompetenten Berater für andere Visionäre der Gastronomie. Schöpfen Sie aus 
seinem Erfahrungsschatz, um Ihren zu erweitern. Unsere früheren Fehler waren 
wertvoll und wichtig für den heutigen Erfolg der Redo Unternehmensgruppe. 
Daher wissen wir genau, wie sich unsere Kunden fühlen und welche Probleme 
Ihnen auf Ihrem Weg begegnen. Sie können diese durch unsere Unterstützung 
von Anfang an vermeiden und dadurch deutlich schneller Ihr Ziel erreichen.

WAS KOSTET UNSERE BERATUNG?
Ihr Erfolg ist unser Ziel und nur für dieses Ergebnis lassen wir uns vergüten. Diese 
Vergütung wird vorab mit Ihnen besprochen und je nach und Art und Umfang 
variieren.

WELCHE VORTEILE HABEN SIE BEI UNS?
Durch die vielseitigen Bereiche und Konzepte, die wir sehr erfolgreich über viele 
Jahre aufgebaut haben und heute noch führen, können wir sehr individuell mit 
unseren Erfahrungen auf Sie eingehen. Da auch Redo von ganz unten anfing, kennt 
er alle Höhen und Tiefen dieser Branche.

Auch Rückschläge und Neuanfänge haben wir hinter uns und mussten manches Mal das 
Konzept verändern, zum Teil auch komplett neu umstrukturieren. Diese Anzeichen zu 
erkennen, bereit sein für Veränderungen und wissen, wie man von vorne anfängt, sind 
wichtige Ressourcen für die Hilfe und Beratung beim Coaching.

Wir sind Mitglied im Leaders Club. Dies ist der größte Club der erfolgreichsten 
Gastronomen in Deutschland. Somit verfügen wir über ein großes und 
einflussreiches Netzwerk mit vielen hilfreichen Kontakten. Durch unseren 
Erfolg und die Größe des Unternehmens, haben wir andere Möglichkeiten mit 
Lieferanten und Geschäftspartnern gute Angebote für Sie zu verhandeln.

REDO Gastro Invest
Friedrich-Ebert-Str. 29

14467 Potsdam
Tel.: 0331/ 200 94 88
E-Mail: redo@redo.de
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WO KARRIERE BEGINNT!
Ja, wir wissen, dass es eigentlich Bewirb-Dich 
heißen müsste, doch diese Domain war im Zeitalter 
des Internets zum Mitmachen eben noch frei. So 
entwickelten wir hier das unternehmenseigenene 
Karrierenetzwerk der REDO Unternehmensgruppe. 
Hier  gibt es alle notwendigen Information 
über vakante Stellen und Ausbildungsplätze in 
allen Unternehmensbereichen. Ob Bürokauffrau 
oder Logistiker, sowie Eiskonditor oder gar 
Servicefachkraft. Dank der vielseitig aufgestellten 
Unternehmensgruppe, bieten wir in über 33 
Bereichen Arbeit und Karriere in Brandenburg 
und Berlin. Zu vergeben sind auch begehrte und 
abwechslungsreiche Ausbildungsplätze

WEITERBILDUNG

FÜR EINE NOCH BESSERE GASTGEBERROLLE AM GAST.

"Wer glaubt etwas zu sein, hat aufgehört etwas zu werden".    		
				          SOKRATES

Fähigkeiten und Fertigkeiten kommen nicht von ungefähr. Um die Sensibilisierung 
unserer Mitarbeiter,ganz gleich welche Position sie innerhalb des Unternehmens 
bekleiden, zu steigern, führen wir regelmäßig interne und externe Schulungen 
durch. Durch diese befähigen wir unsere Mitarbeiter nicht nur ihrer Funktion 
innerhalb des Unternehmens gerecht zu werden, sondern stärken sie die Besten 
der Besten zu sein. 

MOTIVATION 
Der Weg ist eben das Ziel. Und so begleiten und unterstützen wir unsere 
Mitarbeiter, damit sie Bestleistungen und Erfolg erfahren. Ebenso möchten wir 
Selbstvertrauen stärken und die Sicherheit im Umgang mit Gästen steigern. 

VERANTWORTUNG 
Um  als Marke und Vorbild für unsere Mitarbeiter wahrgenommen zu werden, 
setzt die Redo Unternehmensgruppe mehr und mehr auf Verantwortung 
gegenüber seinen Mitarbeitern. So tragen wir nicht nur die Verantwortung 
für eine regelmäßige und pünktliche Monatsabrechnung, sondern auch für die 
Sicherheit auf Arbeit und alles was dazugehört, , um die Gesundheit unserer 
Mitarbeiter zu schützen und das gegenseitige Vertrauen zu stärken. Auch sind 
oft Themen, die über das „normale“ Arbeitsverhältnis hinausgehen, für uns als 
Arbeitgeber wichtig. Nur ein „freier Kopf“ ist im Unternehmen ein Garant für 
ein gutes Betriebsklima und folglich auch für eine hohe Gästezufriedenheit. 

DIE  BESONDERHEITEN

- FORTBILDUNGEN - KOMMUNIKATION - KARRIERE & ZUKUNFT

Leiten und führen Sie ein eigenes Unternehmen! Bei uns erhalten Sie die Chance.

EXTRA CASH
Unsere Gastronomie Konzepte sind so unglaublich, dass man sich  z.B. in 24 
Monaten 12.000 € Trinkgeld ersparen kann

SYSTEMGASTRONOMIE
Einfach, verständlich und innovativ. Systemgastronomie bietet jedem eine Chance 
– auch Quereinsteigern.

REDOS MIT HERZ
Wir suchen Teamplayer. Spaß bei der Arbeit gelingt NUR mit einem positiven 
Team! 

h

DAVOR & DAHINTER
Der Service am Gast beginnt bereits weit vor der 
Arbeit im Restaurant und endet auch nicht mit der 
Verabschiedung des Gastes. Viele Mitarbeiter, welche 
Teilaufgaben lösen, setzen gemeinsam Deutschlands 
erfolgreichste Erlebnisgastronomie um. Darüber 
hinaus bieten viele Handwerks- und Berufszweige 
innerhalb der Unternehmensgruppe reichlich 
Abwechslung an. Werde auch Du Teil der Redo 
Unternehmensgruppe und übernimm die Rolle des 
Gastgebers, der Köchin, des Logistikers, des Monteur, 
der Mediengestalterin oder dem Assistenten und 
fühl Dich in Berlin und Brandenburg zu Hause. 
Täglich begrüßen wir viele tausend Gäste, die 
uns durch ihr positives Feedback und Weiter- 
empfehlungen das größte Dankeschön zurückgeben!
. Täglich begrüßen wir viele tausend Gäste und 
lieben es, sie glücklich zu sehen und Empfehlungen 
zu bekommen. Das ist mitunter das größte 
Dankeschön für uns!

WWW.BEWERBE-DICH.JETZT

A. K. SCHEIDHAUER
HUMAN RESOURCES 
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UNSERE STARKEN PARTNER

UND VIELE MEHR...

Lewin Kloss

MARCUS LENKE 
PRINT- & 

WEBDESIGN
info@marcuslenke.de 


